Gala Buffer™

... damit Ihre Feier zum Genuss wird!

e Pgrtyservice &5 Spanferkelbratere; e

Ihr Partyservice
fir alle festlichen Gelegenheiten




Sehr verehrter Kunde!

Bei uns sind Sie in den besten Hianden. Wir machen Ihre Party oder Feier zu einem
optischen und kulinarischen Erlebnis, von dem Ihre Gaste
noch lange schwdarmen werden. Zu Preisen, welche sich jeder erlauben kann.

Wir bieten Ihnen neben den aufgefiibrten Gerichten von der Gabel,
tber die Bestuhlung, bis zum Kellner alles, was Sie benotigen.

Wir liefern in Bochum-Wattenscheid, Bochum und nihere Umgebung, wie
Gelsenkirchen, Essen, Hattingen, Witten, Herne, Recklinghausen, Dortmund,
Castrop Rauxel, Ennepetal usw.

Lesen Sie unbedingt unsere Lieferbedingungen.

/
Tipps und Hinweise fiir den Kunden:

Uberlastun gen:
Wir haben elektrische Warmhaltegerite von 300 bis 900 Watt pro Gerit.
Auf eine Sicherung (230 V x 16 A = 3680 Watt) sollten Sie nicht mehr als vier bis fiinf Gerite

anschliefSen.

Tischlinge und Steckdosenmenge:

Ausreichende Tischlinge, Steckdosenmenge und Stromzufuhr liegt in der

Eigenverantwortung des Kunden.

Fiir Folgende Punkte hat sich der Kunde zu verantworten:

o ausreichende Tischlinge

o gentigend Steckdosen

e ausreichende Stromzufuhr

o Vorlegebesteck (grof8e Loffel, Suppenkelle, Saucenkelle, Zange ....),

gerne stellen wir dieses aber auch gegen eine kleine Leihgebiihr zur Verfiigung.

Wir planen und gestalten Ihre Firmenfeier, Veranstaltung, Erffnung,
Prisentation, Familienfeier efc.
Fiir Fragen zu Angeboten und Beratungen stehen wir Ihnen
Jederzeit gerne zur Verfligung.
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Liebe Kundin, lieber Kunde!

Bitte beachten Sie die folgenden Kennzeichnungen der Inhaltsstoffe und Allergene

um allergische Reaktionen zu vermeiden.

Kennzeichnung Allergene: Kennzeichnung Inhaltsstoffe:
A glutenhaltiges Getreide 1 Farbstoff
(Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel) 2 i Konservierungsstoffe
B Krebstiere 3 Nitrit Pokelsalz
C Eier /40 S Antioxidationsmittel
D Fisch STl .. LS Geschmacksverstirker
E Erdniisse 6 Schwefel
F Soja/ Sojabohnen 7 Stif¥stoft
G..........Milch und Milchprodukte (einschlielich Laktose) 8 Phosphat
H.... 908 Schalenfriichte (Mandel, Wallnuss, Haselnuss) 9 Coffein
I Sellerie 10 Chinin
] Senf
K Sesam

Zutatenlisten konnen sich indern und Ubertragungsfehler konnen wir leider nicht zu 100% ausschlieflen,

daher sprechen Sie uns bitte bei Allergien und Nahrungsunvertriglichkeiten an.



Spanferkel, Grillschinken und Krustenbraten

ohne Beilagen:

Spanferkel Grillschinken Krustenbraten
Preis pro Person (ohne Knochen) (ohne Knochen)
ab 12 Personen ab 10 Personen ab 10 Personen
bis 30 Personen 9,70 € 9,30 € 9,20 €
ab 30 Personen 9,30 € 8,90 € 8,80 €
ab 50 Personen 8,90 € 8,50 € 8,40 €
Spanferkel-Knochen ausgelost (Aufpreis) ..o 1,10 € pro Person

I nklus 1'oe B e lldge 1. ab 20 Personen Auswahl von vier verschiedenen Beilagen moglich

(S) (G) (K)
; Spanferkel Grillschinken Krustenbraten
Preis pro Person
(ohne Knochen) (ohne Knochen)

ab 12 Personen ab 10 Personen ab 10 Personen
SGK Angebot - 1
Sauerkraut oder Krautsalat und Baguette 12,20 € 11,80 € 11,30 €
SGK Angebot - 2
Sauerkraut oder Krautsalat und 13,80 € 13,60 € 13,40 €
Kartoffelgratin oder Bratkartoffeln
SGK Angebot - 3
Sauerkraut oder Krautsalat und 13,60 € 13,40 € 13,20 €
Kartoffelpiiree oder warmer Kartoffelsalat
SGK Angebot - 4
Kartoffelgratin oder Bratkartoffeln 15,60 € 14,80 € 14,30 €
und Gemiiseplatte mit Sauce Hollandaise
SGK Angebot - 5
Kartoffelpiiree oder warmer Kartoffelsalat 15,30 € 14,60 € 14,10 €
und Gemiiseplatte mit Sauce Hollandaise
Mengenrabatt fiir SGK Angebote Nr. 1 bis 5
SRR CrSO TR 1. . ................. 0 cbaccsns s bbbt b oo sassssossasssssons 0,30 € Rabatt pro Person
AREMIRCESO N TR ... ...................oconononeserennsion SR .oocroseninrosirsnnen 0,50 € Rabatt pro Person
a0 70 PaEs e Sy S o SN0 s S 0,70 € Rabatt pro Person
SGK Angebote Nr. 2 bis 5
dazu empfehlen wir
Baguette (geschnitten) im Brotkorb und Braten-Sauce ......cccveneceeveneccenees + 0,90 € Aufpreis pro Person




= Suppen Eintopfe und mehyr

350 ml/ pro Person 500 ml/ pro Person

ab 10 Personen

ab 10 Personen

pro Person pro Person
Tomatencremesuppe = abal L al..... 3,40 € e Gemiisegulasch mit Baguette M. ........ 6,20 €
klare Hithnersuppe mit Einlage*“%1.... 3,40 € o  Mohreneintopf mit Fleischwursteinlage
BrocColictumesuppes = ort. o 3,40 € und Baghicoc utau=aSl S - 6,20 €
SPArgElSIEBIESUPDC - it vt ttatessesisnesuoniaens 3,80 € o  Chili con carne (pikant) mit Baguette*'.. 8,40 €
Champignoncremesuppe®©.........conenen. 3,80 € o  Griinkehleinfapg.......... SIS ST 10,40 €
G bissulests. ... 3,80 € mit MettwursgHh2345
ldarefGemEEEpEe " . ........... oot 3,80 € o _/Huknerfiilassee mit Reis St s 10,40 €

EulaSChEupRET............ o s 4,80 €
Kartoffel-Lauchsuppe

T CRE R HERE Dt i ..........oons0nenisnns 4,80 €
Rinderbouillon mit Markklof3chen®*¢> 4,80 €
Erbsensuppe

mit BlelEehsiisteinlage 240 ............... 4,80 €

o  Riubertopf mit Reis oder Baguette®'..10,40 €

Vorspeisen

ab 7 Personen pro Person
e Mozzarella auf Tomaten (3 Stiick)
mit Olivenol und Basilikum®€................ 420€

e mediterrane Gemiiseantipasti

gegrillte Gemtisefilets mariniert etc.* ...5,20 €
e  Parmaschinken

an Melonenspalten (2 Stiick)....occcuueceens 5,20 €
e geriucherte Entenbrust

auf Feldsalat mit Cumberlandsauce®?3..5,90 €
¢ Gambas,,Aioli“

Riesengarnelen mit pikantem

Knoblauch-Dipp/ Bk Gl e e . 5,90 €
e Lachscarpaccio (mit gebeiztem Lachs)

aufgeschnitten mit Senf-Krautersauce®”... 6,60 €
e Vitello Tonnato (Kalbfleisch)

dinn aufgeschnitten mit

Thunfischcremesauce® S-S0 .. 7,80 €
e  Carpaccio vom Rind (Rinderfilet)

dinn aufgeschnitten mit Rucolasalat

und ParmesankiseSt= . #8800 10,20 €



mm )albe belegte Brotchen = zum Sektempfang e

und Handschnitten Canapees
ab 50 Stiick ab 50 Stiick Preis pro Stiick

o ut belegt und garniert mit Kochschinken, 3 X o
) grundg e Internationale Kisespezialititen®'~ ...... 2,80 €

Kisesorten, Salami, rohem Schinken,

jucherte Forellenfilets®.........ooouuune.... 2,80 €
Waurstsorten, Bratenaufschnitt, Hihnchen- i ”er N ore. & 'e i
brisstAR, geriucherter LachsGS112545 o  Putentollchen mitSpinat...coMSEENE "o 2,80 €
; e Hihnchenbrustaufschnitt ......sttieteones. 2,80 €
Drois SN 220 € ¢ Medaillons migFruchten  SHE ... 2,80 €
e 3 e  mild gerdlicherten aclise. SEN" SE 3,20 €
Die Auswabhl an Sorten: o  Graved Lachs (gebeiztegIEaSREIRR. . 55 3,208
o unter 50 Stiick (gemischt) mit drei Sorten o Riesengarnelen mit ,, Aioli“ Dipp*#'©3...4,20 €

o ab 50 bis 100 Stiick (gemischt) mit sechs Sorten
e ab 100 Stiick (gemischt) mit allen Sorten

der kleine Snack

ab 10 Stiick Preis pro Stiick

Wir empfeblen vier Stiick pro Person.

o B PaisimertvllISREN . O 0. .. 1,40 €

o  DPartyfrikadellen (2 Stiick am Spieff)*€ ... 1,60 €
e  Schinkenrollchen

S Pareclhillfing C1123457 . ............ 1,60 €
o  Frikadelle (kalt oder warm) € ................ 2,20 €
e Hihnchenbrustfilet <2

MESEHESATIET-SANICE ... 00u.eeeecesiiecsenseseces 2,90'€

o  Partyschnitzel (kalt oder warm) #<........ 290 €
o  Putenschnitzel (kalt oder warm) A€.......2,90 €
e  Hihnchenbrustfilet in Mandelkruste #<12,90 €
e Tomatenhilften

sc Bl midRlcischsaldt ~'%1%4............. 3,60 €
e Tomatenhilften
el e Waldorfsalat™1..............conone.. 3,60 €

usatzliche Platten

ab 10 Personen pro Person
SHERRE T atres TS .. 6,90 €

verschiedene Kisesorten mit Friichten
OBl o] v SR T SR 10,80 €

gerducherter Lachs, Forelle, Makrele,
Stremellachs, Party-Garnelen,

Rollmops usw.
o KEsciodfiScliek ) 251 W i 18,00 €




= Beilagen

ab 10 Personen pro Person
Sauciksaut-te, L ERENT © EHTTE AL o 2,20 €
SalZlsirco Tl gt e IS 2,20 €
Butternudeln&SSE... L EE L ... 2,20 €
Buttcprels s s.i .. TS el . 8 2,20 €
Kartoiiglkiskerten (BiSgiiclet 6. 0 ... 2,60 €
(@Elies = -t 5 B8 4 2,60 €
Ba S ima IpiicTs s N SR e 2,60 €
Bupterspigeas - Wl .. 8. ... 2,60 €
KartoffelfgSaMasStiick ) CC..............cn... 2,60 €
warmer Kartoffelsalat mit Speck***> ....3,20 €
IGitodelpura il ...............c e 520 €
Kargohiclorambiess ..............-0 v 3,20 €
RO IR CHMSEREGIELTL <otttssrenssvscsisssaeaines 3,20 €
e e IR [N ............cicenennnnes 3,20 €
Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln®** 3,20 €
ISaitolic BRI G atin &l 2. ....................... 3,80 €

bunte Gemiise-Platte
mit Blumenkohl, Broccoli, Erbsen,
Mohren und Speckbohnen,

dazu Sauce Hollandaise 61123457

BEOEREGRBNELN. ... -t it i gt ec s 420 €
_J

Saucen Moo Liter

el s A .................h.ellh.. 8,20 €
RERTRETIG L. ... ... ..o i otbanns 8,40 €
Pfefferrahmsauce®C! ... veveeeveeeveeerererens 8,90 €
EollmEhinsauce 5. ... 8,90 €
@apienomahmsauceS ... .l S 8,90 €

Paukeralfiifequce . oo 8,90 €

Auflaufe

ab 10 Personen pro Person

o Gemiiseauflauf... ... 585 58 5,20€
gemischte Gemiisesorten, Kartoffeln
in Tomatensahnesauce® 1

o Broccoliauflauf..........ooo 8. 5,20 €
Broccoli, Kartoffeln mit Schinkenstreifen
in Sahnesauce® 6112345

o Blumenkoblauflauf ... 5,20 €
Blumenkohl mit Sauce Hollandaise® 127

o Fleischtortelliniauflanf............ 5,60 €
mit frischen Champignons in
Tomatensauce&124

o Kisetortelliniauflauf.......... 5,60 €
mit Spinat, Schinkenstreifen in
Sahnesauce® 112345

o Gnocchiauflanf SR ......L.0.. 5,80 €
mit Spinat, Schinkenstreifen
in Gorgonzolasauce®h>345

o Nudelauflauf.... N — 6,20 €
Nudeln, Kidneybohnen, Mais, Paprika
in Hackfleischsauce®&124

o Lasagne Bolognese................ 7,40 €
mit geschichteten Nudeln,

Hackfleischsauce und Béchamelsauce®©1?
o Lachs-Spinat-Lasagrne............ 11,80 €
Lachs, Spinat und Béchamelsauce

mit geschichteten Nudeln*©*?

Alle Gerichte sind mit Kise iiberbacken

e ="
"‘ 7 ’.:' “‘“y\ ,b;. -




mm Salate

Feinkostsalate ...1s0 ¢ Robkostsalate . 200

ab 10 Personen pro Person ab 10 Personen pro Person
B R EBsala 0 e R 3,10 € o Krattsaldp.. o8 HNEL S e 2,20 €
o DS O.C T v D ... 3,10€ o  BohiiEusalagEs o s T IS 2,20 €
o IO TN Al B LI 3,10€ o TomatchsalagWEEinl. | 0SSR 3,10 €
S0 el S A R | e Salllic o  GurkenSalaglllui.. ... SUSEEEINE S0€
s " Wildoni MR BB 20 e Sulldic o /i gemmischrenSalac. ... SSSESE . 3,80 €
B RioccoliFIERE SR 27 e 3,10€
G LR LA B R I S 3,80 € Salatplatte................ pro Person 4,20 €
O el R S 3,80 € mit zweierlei Dressingt 3124
G P smala R 3,80 €
s NG ISR T ...t siennisense 3,80 €
O MBI 0 A 3,80 €
SNETiscensal e, R 3,80 €
T S N ] e 3,80 €
SIS o Einit Sahnct2,.. b0 3,80.€
eR &Rt mit Sahne C12. 8L ......... 3,80 €
STt el R s Y+ SN S 3,80 €
G0 1Gulsnensplasc Skt S o 5,20€




mm Laltes Buffet

ab 10 Personen

rustikales Buffet

o  gemischte Aufschnittplatte® 345

e  Partyschnitzelchen*©

e Hihnchenbrustfilet mit Stif2-Sauer-Sauce?

o  Kiseplatte mit Frichten*!?

o  Partyfrikadellen
e Schweinefiletmedaillons mit Friichten

o  Partymettwurst®H/>*5

¢ Kartoffelsalat®GLt127
e NudelsalattGL127
e feines Zwiebelschmalz

e  Baguette und Krauterbutter®“!?

PIOIRCTSOT SN . ... .............00 o ccovie 17,80 €
Wattenscbezder Buffet
Partyschnitzelchen®©

o  Kiseplatte mit Frichten*!?

o  gemischte Aufschnittplatte>345
o  Partyfrikadellen
e Schweinefiletmedaillons mit Friichten

e Hihnchenbrustfilet mit Siif-Sauer-Sauce™*?

o  Schinkenréllchen mit Spargelfiillung***34°
o Geflugelsalat
e Kartoffelsalat™1%7
e  Baguette und Krauterbutter®“!?
THE 21 00 e O N 18,60 €
Mare &3 Monti

Mediterrane Gemiiseantipasti*“'?
o Kaseplatte mit Friichten®%'2

A,D,G,I,1,2,7

o  gegrillter Lachs mit Remoulade
e Schweinefiletmedaillons mit Friichten

e  Mozzarella auf Tomatenscheiben®©

e Hihnchenbrustfilet in Mandelkruste®<H
e  Matjessalat

e FEiersalat®©GL127

e  Baguette und Kriuterbutter®~'*

REG*Person i ol i 0 R 19,60 €

kaltes & warmes Buffet

ab 10 Personen

gemischtes Buffet

kalt
o  Schinkenréllchen mit Spargelfullung©!*45
e Hihnchenbrustfilet in Mandelkruste

A,CH

mit Dipp
e geriucherte Forellenfilets auf

Pump ernickelbrot¢GD:14

e Kartoffelsalat®GL1:27

e  Baguette und Krauterbutter®“'?

warm

e DPfefferbraten in Bratensauce™!

o Kartoffelgratin oder Bratkartoffeln*<!?

e  Butterspitzle*©©

e DPutengeschnetzeltes mit frischen

Champignons*©

e  gemischte Gemiisesorten mit Sauce
Hollandaise®©b14

PIO PerSOM.cuiuneuenrasionsiioens. S SN S 21,60 €

Gefliigel Buffet

kalt
e Hihnchenbrustfilet in Mandelkruste
mit Dipp*©H

o Geflugelbristchen mit Blattspinatfilllung

e  Mozzarella auf Tomatenscheiben®
ACG

o Geflugelsalat

e  Baguette und Kriuterbutter®“'?

warm

o DPutenrollbraten mit Gefliigelrahmsauce*©"?

e Spinat-Kartoffel-Gratin®*!*
e Hahnchenmedaillons in
Paprikarahmsauce®~'*

° gemischte Gemiisesorten mit Sauce
Hollandaise®©GL!

pro Person... ... SRR ST e RIS —— 21,60 €



mm Laltes & warmes Buffet

ab 10 Personen

Klassisches Buffet

kalt

e Hihnchenbrustfilet mit Siif3-Sauer-Sauce®<?

e Kochschinkenrollchen mit
Spargelfillung*©t12345

o  Partyfrikadellen mit Cherrytomaten®©

e Kartoffelsalat® G127

e  Baguette und Kriuterbutter®“'*

awarm

e Schweinefilet-Geschnetzeltes*©
mit frischen Champignons

e Rinderbraten in Cognacsauce®”!

o _Butterspitzle*SS

o  Salzkartoffeln oder Kartoffelpiiree*©

° gemischte Gemuisesorten mit Sauce
Hollandaise®©G!

JOLCOM 0 T 22,80 €

Geburtstagsbuffet

kalt

o  Partyfrikadellen mit Cherrytomaten®©

e  Mozzarella auf Tomatenscheiben mit
Basilikum und Olivenol®

e Lachsmedaillons in Mandelkruste

e Nudelsalat®Gt127

e  Baguette und Krauterbutter

A,C.H

AG,12

warm

e Hihnchenbrustfilet in

Tomaten-Basilikum-Sauce*®
e Schweinemedaillons in Pfefferrahmsauce®©!
o Kartoffelgratin®“"?

° gemischte Gemisesorten mit Sauce
Hollandaise®©60!

Dessert

e Limonen-Joghurt-Mousse mit
Himbeermark®<¢

RLCRBCISORDSE MES Y. o T 23,60 €

ab 20 Personen

Buffet ,, Toscana“

kalt

e  Mozzarella auf Tomatenscheiben mit
Basilikum und Olivenol®

o gegrillte Zucchini mit Thunfischpastefillung®

e DPutenrdllchen mit Spinatfullung

e Thunfischsalat®<€

e Baguette und Krauterbutter®“!?

warm

o Dutenbrustspiefle mit Erdnusssauce®*&F
e Basmatireis oder Kartoffelgratin

o  Lachslasagne mit Blattspinat™©

° gemischte Gemisesorten mit Sauce

Hollandaise*©L1
Dessert
e Bayrische Creme mit Himbeermark*“¢
pro Person. .. ... 0l N — 23,60 €




== Laltes (3 warmes Buffet

Buffet Romana

ab 20 Personen

kalt

e  mediterrane Gemiise-Antipasti®'*
e Tomaten-Mozzarellaspieff mit Basilikum®
e Vitello Tonnato (Kalbfleisch) ¢

e  Meeresfriichtesalat

e  Baguette und Kriuterbutter®“'?

warm
e Lammkeule auf Ratatouille-Gemiise
mit Rosmarinsauce®©

o  Schweinemedaillons in Gorgonzolasauce®“!*

o Kartoffelgratin®©*?
e Rosmarinkartoffeln
e  gemischte Gemiisesorten mit Sauce

Elollandaiisc s=aL!

o  Salatplatte mit Hausdressing (kalg)*60124
Dessert

e Panna Cotta mit Himbeermark?¢

PICRRCIRCRBMEEE | | o ......... 5o sgiiess 26,80 €
Gﬂla B uﬁe L ab 20 Personen

kalt

e  Mozzarella auf Tomatenscheiben mit
Basilikum und Olivenol®

e  Serranoschinken an Melonenspalten

e Riucherlachs mit Sahnemeerrettich®P¢

e Hirtensalat mit Oliven und Schafskise®!?

o  Baguette und Krauterbutter®“!?

warm

o  Schweinemedaillons in Paprikarahmsauce*“?

o Kartoffelgratin®©*?

e Hihnchenbrustfilet auf Ratatouille-Gemiise®©
o Basmatireis

o  gemischte Gemiisesorten mit Sauce Hollandaise

o  Salatplatte mit Hausdressing (kalt) #6124

Dessert

e Bayrische Creme mit Himbeermark*“¢

o, Person i nglie s o S G G 26,80 €

ACGL1

Premium Buﬁet

ab 20 Personen
kalt

o Gemiise-Antipasti (gegrillte Gemiisefilets) <!

e  Garnelen®
auf Chicorée mit Aioli-Dipp*Pt©
o  gerducherte Forellenfilets auf
Pumpernickelbrot mit Sahnemeerrettich®P¢
e Broccolisalat*©

e  Baguette und Krauterbutter*“'?

warm

e Zwiebelbraten vom Rind
in Zwiebelsauce®©!

e Schweinemedaillons in Pfefferrahmsauce®%!

o Schwenkkartoffeln mit Speckwiirfeln®**
o  Kartoffelgratin®©!?
e  gemischte Gemiisesorten
mit Sauce Hollandaise»“&0!
o  Salatplatte mit Hausdressing (kalt) #6114
Dessert
o Tiramisu®®
[N 0 ST WIS B 27,80 €




kaltes & warmes Buffet

Italienisches Buffet

ab 30 Personen

kalt
o Vitello Tonnato (Kalbfleisch) diinn
aufgeschnitten mit Thunfischcremesauce #P¢

e Biiffelmozzarella auf Strauchtomaten-

scheiben, Basilikum und Olivenol*%1?

e mediterrane Gemiise-Antipasti®!?

e Tortellinisalat®©¢

e  Baguette und Krauterbutter®“*?

warm

e  Entenbrust mit Orangensauce*©

e Schweinemedaillons in Gorgonzolasauce
e Rosmarinkartoffeln

o Kartoffelgratin®“!?

e Butterspatzle

e  gemischte Gemiisesorten

mit Sauce Hollandaise® <!

o  Salatplatte mit Hausdressing (kalt) A<G1124

Dessert
e Tiramisu®®

e  Obstsalat mit Vanillesauce®“¢

230) LI s 4 R breovert. J1. o A 29,80 €

Hochzeitsbuffet

ab 30 Personen
kalt

e Entenbrust mit Cumberlandsauce
e Hihnchenbrustfilet in Mandelkruste

A,C.H

A,J2.3

mit Dipp

e  mediterrane Gemiise-Antipasti®!?

o Geflugelsalat*©

e  Baguette und Kriuterbutter®“'2

warm

o  gegrilltes Lachssteak auf Blattspinat
mit Safransauce®P<!
e Schweinemedaillons in Paprikarahmsauce
e  Basmatireis
o  Karroffelgratin S
e Rosmarinkartoffeln
o  gemischte Gemiisesorten

mit Sauce Hollandaise*“¢*!

o  Salatplatte mit Hausdressing (kalt) 4124

Dessert
e Tiramisu®®

e Limonen-Joghurt-Mousse mit
Himbeermark®<¢

PIO PEISOM.ccu.vuvensensiroensitnsessenser e 29,80 €




== Laltes & warmes Buffet

Buffet Exklusiv

ab 50 Personen
kalt
(@852

e mediterrane Gemiise-Antipasti

e  Mozzarella auf Tomatenscheiben
mit Olivenol und Basilikum®

e Hihnchenbrustfilet
in Mandelkruste mit Dipp
e  Hackbillchen am Spief8

mit Cherrytomaten®©

A,CH,1,2

o Kisewiirfel mit Friichten®!?
e Hirtensalat mit Oliven und Schafskise®!?
e  WaldorfsalatAGHI

e  Baguette und Kriuterbutter®'?

warm

e Schweinemedaillons
in Champignonrahmsauce®“!

e Rinderhiftbraten in Cognacsauce®!

e Hihnchenbrust auf Ratatouille-Gemiise

o Kartoffelgratin®“!?

e Rosmarinkartoffeln

e  Basmatireis

e  gemischte Gemiisesorten mit Sauce
Hollandaise®<¢*!

e Salatplatte mit zweierlei Dressing (kalt) ACGJ124
Y g

Dessert
e  Obstsalat mit Vanillesauce®“¢

e Limonen-Joghurt-Mousse

mit Himbeermark®©¢

PECHRCECERIEE LS. .............. 08 .cceecnssesssenness 24,80 €

ab 1OORESoncn o ............co...... pro Person 22,60 €
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Buffet Romantik

ab 60 Personen

kalt

e mediterrane Gemiise-Antipasti
G12

G,1.2

e Kisewiirfel mit Friichten
e Hihnchenbrustfilet in Mandelkruste

AL

mit Dipp
e  Mozzarella auf Strauchtomatenscheiben
mit Basilikum und Olivenol®

e Partyfrikadellen mit Cherrytomaten®©

e  Griechischer Hirtensalat®!?

o Geflugelsalat*©

e  Baguette und Krauterbutter*“'?

warm
e Schweinemedaillons in Pfefferrahmsauce® ¢!
e Hihnchenbrustfilet
in Tomaten-Basilikum-Sauce®¢!
o  Kalbsgeschnetzeltes mit frischen Pilzen®!
o Kartoffelgratin®"?
e  Rosmarinkartoffeln
o  Butterspatzle*©©
e  gemischte Gemiisesorten mit Sauce
Hollandaise®&G4

e Salatplatte

mit zweierlei Dressing (kalt) #5124
Dessert
e Tiramisu®®
e Bayrische Creme mit Himbeermark*“¢
e  Obstsalat mit Vanillesof3e*<¢
PIOIPELSON.....ciiciuoniiderireitiis et C S S 24,80 €
9B 100 Personcn ... oibil o pro Person 22,60 €



warme Buffets w 10 personen

(zu diesen warmen Buffets gibt es zwei verschiedene Fleischsorten und Beilagen: )

Vorschlag — W1

e  Mettrollbraten®¢
o  Paprikarollbraten
e Sauerkraut oder Krautsalat

o Kartoffelgratin®“'? oder Bratkartoffeln®*>

PICIRCIS OISR .......... R ... b d oo JBL510ky,

Vorschlag — W2

¢ Rollbraten
e Frikadellen®*

e Sauerkraut oder Krautsalat
o Kartoffelgratin®“'? oder Bratkartoffeln®*

Pro BEisGn =t S it 11,30 €

Vorschlag — W3

e Zwiebelrollbraten
o Kassler®*s

e Sauerkraut oder Krautsalat
o Kartoffelgratin®“'? oder Bratkartoffeln®*

000 |0 T 11,60 €

Vorschlag — W4

o Kasslernackenbraten auf Sauerkraut®*5
e  Frikadellen mit pikanter Sauce

o Kartoffelgratin®“'? oder Bratkartoffeln®*°

DD RTINS e O 12,40 €

Vorscblag - W5

Schweineschnitzel mit
Champignonrahmsauce

e Rollbraten mit pikanter Sauce
AG12

ACGI

o Kartoffelgratin
e  gemischter Salat

PEONECTSON. ....... LUK ..................cco0sioeee 13,80

Vorscblag - We

Rollbraten gefiillt mit Broccoli & Mozzarella

AG,12

Vorsc/.)lag - W7

Hihnchenschnitzel mit Curry-Fruchtsauce®
e  Nackenbraten in Scheiben geschnitten
in Bratensauce™!

AG

o Kartoffelpiiree oder Kartoffelgratin® ">

° gemischte Gemiisesorten mit Sauce
Hollandaise®©GL!

Pro Person..tt... i TS SR T 14,90

Vorscblag - W8

Putenrollbraten mit Spinat-Mozzarella-Fiillung®
e Hihnchenbrustfilet in

Tomaten-Basilikum-Sauce®©
o  Gemiisereis oder Kartoffelgratin®“!2

° gemischte Gemiisesorten mit Sauce
Hollandaise®©GL!

Pro Person. ... Sua . 14,90

Vorscblag - W9

Kassler (im Ganzen) in Blitterteigh*’

e Poulardenfilet in Mandelkruste®©H
o  Gemiisereis oder Kartoffelgratin®©!?

° gemischte Gemisesorten mit Sauce

Holland3iss S =

pro Person.. 2 S 5 0T 14,90

Vorscblag - W10

Pfefferbraten vom Schwein in

Bratensauce>*’

e Kassler auf Sauerkraut

o Kartoffelgratin®©*?

oder Bratkartoffeln®*°
° gcmischtc Gemiusesorten mit Sauce

Hollandaise*©GL!

o0 |7 (S670) ) VRN 8 15,60

o  Schweineriicken mit Mettfullung in Pfefferrahmsauce*©

o Kartoffelgratin®©'?

o gemischte Gemiisesorten mit Sauce
Elelltdisc <1

ProlRErsw I SN T L T S 14,90



ab 10 Personen

pro Person
Haxen mit Sauerkraut .................... IE201€
und Kartoffelpiiree©
Rabmschnitzel...........nnnn.... 12,20

dazu Bratkartoffeln und gemischte
Gemiisesorten mit Sauce Hollandaise*“&L!
Kassler auf Sauerkraut>*........... 12,20 €
dazu Kartoffelgratin®“!*

oder Bratkartoffeln

Kassler im Blitterteigs........... 13,80 €
dazu Kartoffelgratin®“*
oder Bratkartoffeln

Schweinebraten in Rabhmsauce....13,30 €
in Scheiben geschnitten,

dazu Kartoffelpiiree und gemischte

Gemiisesorten mit Sauce Hollandaise*“&L!

gefiillte Schweinelachse.................... 13,80 €

mit Mett in Pfeffersauce,

dazu Kartoffelpiiree und gemischte

Gemiisesorten mit Sauce Hollandaise“GL)1

Rabmgeschnetzeltes vom Schwein 13,80 €

mit frischen Champignons*€,

AG,1,2 AGC

dazu Kartoffelgratin
und Salatplatte mit Dressing* 6124

oder Spitzle

oder gemischte Gemiisesorten

mit Sauce Hollandaise® <"
Schweinefiletgeschnetzeltes ............ 14,80 €
mit frischen Champignons™**,

dazu Spatzle®“© oder Kartoffelgratin®~'2

und Salatplatte mit Dressing*©¢>124

oder gemischte Gemiisesorten

mit Sauce Hollandaise*“%12

Schweinemedaillons ... 15,80 €
in Pfefferrahmsauce, dazu Kartoffelgratin*©*12

und gemischte Gemiisesorten

mit Sauce Hollandaise*“¢"!

oder Salatplatte mit Hausdressing©+1-234

Schweinemedaillons ... 15,80 €

in Champignonrahmsauce

AG,12

dazu Kartoffelgratin und gemischte

Gemiisesorten mit Sauce Hollandaise*©G1!

oder Salatplatte mit Hausdressing* ¢34

o Schweinemedaillons................ 15,80 €

in Paprikarahmsauce®®!,

AG,12

dazu Kartoffelgratin und gemischte

Gemiisesorten mit Sauce Hollandaise“60!

oder Salatplatte mit Hausdressing*© %1124

o  Schweinemedaillons................... 18,80 €

in Phifferlingrahmsauce®“,

dazu Kartoffelgratin®“?

Hausdressing®“%!* oder gemischte

und Salatplatte mit

Gemiisesorten mit Sauce Hollandaise*©&1!

Braten im Ganzen
ca. 2,5 kg Frischgewicht

e Nackenbraten im Ganzen............c........ 36,30 €
o  Salzbratenim GanzofiRu S 37,80 €
o Rollbraten im Ganzei . 39,80 €
e Paprikarollbraten im Ganzen................. 44,80 €
e Zwiebelrollbraten im Ganzen............... 44 80 €

e  Broccoli-Kise-Rollbraten im Ganzen®'?44,30 €
e  Mettrollbraten im Ganzen®“................. 44 80 €

in Scheiben geschnitten (pro Braten)............ 4,80 €
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mm vom Rind

ab 10 Personen

pro Person
Rindergulasch............ 12,90 €

dazu Butternudeln

und gemischter Salat*¢

Rinderbraten in Cognacsauce .....16,80 €
dazu Salzkartoffeln
oder Kartoftelgratin
und gemischte Gemiisesorten
mit Sauce Hollandaise®*“&1!

Zwiebelbraten in Zwiebelsauce....16,80 €
dazu Schwenkkartoffeln

AG12

AG12

oder Kartoftelgratin
und gemischte Gemiisesorten
mit Sauce Hollandaise

Rbeinischer Sauerbraten ................ 17,40 €
dazu Apfelrotkohl
und KartoffelklofReA GG

Gefliigel

ab 10 Personen

pro Person

gegrilltes Hibnchenbrustfilet ......13,10 €
auf Ratatouille-Gemiise,

dazu Basmatireis oder Kartoffelgratin
und Salatplatte mit Dressing®©®1124

Hibnchenbrustfilet ... 13,1088
mit Blattspinatfillung

und Gefligelrahmsauce, dazu
Kartoffelgratin®“**und frische Salatplatte
mit Hausdressing®“%!2* oder gemischte
Gemiisesorten mit Sauce Hollandaise*©G11

Hiibnchengeschnetzeltes ,Bombay* 13,10 €
pikant mit griinem Pfefter und Peperoni,

dazu Basmatireis und frische Salatplatte

mit Hausdressing®©%!24 oder gemischte
Gemiisesorten mit Sauce Hollandaise*©S!!

Hibhnchenbrustfilet ... 13,40 €

in Tomaten-Basilikum-Sauce,
AG,1,2

AG12

dazu Kartoffelgratin
Gemiisesorten mit Sauce Hollandaise
oder Salatplatte mit Dressing®©®12

Putenrollbraten ... 13,40 €
mit feiner Gefliigelrahmsauce,

dazu Apfel-Rotkohl und Kartoffelklofe® ¢!

Putengeschnetzeltes.................... 13,40 €
mit frischen Champignons, dazu Basmatireis
oder Butterspitzle®S, frische Salatplatte

mit Dressing®“%!12* oder gemischte
Gemiisesorten mit Sauce Hollandaise

und gemischte
A,CGIL1

A,C.GL1

Entenbrust mit Balsamicosauce,........ 16,20 €

dazu Kartoffelgratin®“"* und Salatplatte mit

Dressing®“?124 oder gemischte

Gemiisesorten mit Sauce Hollandaise

Entenbrust .......fo i e 16,20 €
mit Maronensauce,

dazu Kartoffelklofle und Apfel-Rotkohl*H

ACGLL




mm Jorschlage fiir Komplett-Meniis

ab 10 Personen (ab 30 Personen zwei Beilagen und Desserts maglich)

Men

Huhnersuppe mit Eierstich“%!

e Rinderbraten in Pfeffersauce®!

e Schweinebraten in Rahmsauce®©!

° gemischte Gemiisesorten mit Sauce

Hollandaise*“¢J1!
o Kartoffelpiiree oder Kartoffelgratin®“!?
e Rote Griitze mit Vanillesauce*“¢
ProfPcrsonk. TS . e O AT 19,80 €
M enii-2
Spargelcremesuppe*©

. Schwemeﬁletgeschnetzeltes
mit frischen Champignons*©!

o Salatplatte mit Dressing®“% ** oder
gemischte Gemiisesorten mit Sauce

Hollandaise*“S!!

ACIE AG,12

e  Butterspatzle oder Kartoffelgratin

e  Bayrische Creme mit Himbeermark®

JOFC 120 R P 19,80 €

M enti-3
Minestrone (italienische Gemiisesuppe)*!?

¢ Lammkeule auf Ratatouille-Gemiise

dazu Rosmarinsauce®®!

e  Rosmarinkartoffeln oder Kartoffelgratin®“*?

e Panna Cotta mit Himbeermark?¢

T 1 TR e T R 24,80 €

Men -4

Champignoncremesuppe*©
o  Schweinemedaillons in Paprikarahmsauce®“!
o  gemischte Salatplatte mit Dressing™©%24
oder gemischte Gemiisesorten mit Sauce
Hollandaise® <21

e  Rosmarinkartoffeln oder Kartoffelgratin
AC,G

AG,12

e  Obstsalat mit Vanillesauce

prolRersonmee s ... N T 24,80 €

M enti-5
Fischsuppe mit Einlage*P

e Lachsfilet mit Safransauce®PG!

o  Salatplatte mit Dressing®“% % oder
gemischte Gemiisesorten mit Sauce
Hollandaise®<G11

e Basmatireis oder Kartoftelgratin
ACG

(Gl 72

e  Obstsalat mit Vanillesauce

pro Person ...l il S 26,80 €

M enii-6
Rinderbouillon mit Einlage®“

¢ Rinderhiiftbraten in Cogrlacsauce""c'I

o  Salatplatte mit Dressing*©% 24 oder
gemischte Gemiisesorten mit Sauce
Hollandaise*©<J11

o Schwenkkartoffeln oder Kartoffelgratin

AG,1,2

o AlliamisuSs

pro Person . Ugii. .. SRR - 26,80 €




mm [Dessert

ab 5 Personen pro Person

o YV anillcercmcmi KNS clisauicc s ey EI0E

o Rotc Grutzmigyanillcsanes =2 ........... 3,10 €

e Limonen-Joghurt-Mousse ..........ccccccvevuunnece 3,80 €
mit Himbeermark*<¢

o  MolltRRchocolangm a....0.............. 3,80 €

e  Wekifle Mousse mit Cassissée-Sauce©©.....3,80 €

e  Bayrische Creme mit Himbeermark®“¢...3,80 €

e  Obstsalat mit Vanillesauce®G .................... 3,80 €
e Panna Cotta mit Himbeermark®<6........... 420€
o Tiramisu (nur ab 10 Personen)*<< . ......... 4,60 €
(Lieferzeiten:
Tiéglich von 8.00 Uhr bis 20.00 Uhr.
Oﬂnun gszeiten (Bestellannahme &5 Leergutannahme):
Montag.......coccveeeeeereenee 9.30 Uhr - 13.00 Uhr / nachmittags geschlossen
Dienstag......ccoveeeeeeveene. 9.30 Uhr - 13.00 Uhr / nachmittags geschlossen
Mittwoch......ceeeenneee. 9.30 Uhr - 13.00 Uhr / nachmittags geschlossen
Donnerstag.........c..ooeec.. 9.30 Uhr - 13.00 Uhr / 15.00 Uhr — 18.00 Uhr Termine aufSerhalb der
Freitag....cccccovvvvuneriunnnn. 9.30 Uhr - 13.00 Uhr / 15.00 Uhr — 18.00 Uhr Offnungszeiten nach
Samstag, Sonntag, an Feiertagen ist das Biiro geschlossen. Riicksprache moglich.
\_
Anlieferung:

Innerhalb des Stadtgebietes bis 5 km...... Pauschal 14,00 €
Innerhalb des Stadtgebietes bis 10 km.... Pauschal 16,00 €
Innerhalb des Stadtgebietes ab 10 km .... Pauschal 19,00 €
Bei einem Bestellwert ab 300,- € ist die Anlieferung kostenfrei.

Abholung und Reinigung:
Gerne holen wir die gelieferten Gegenstinde gegen eine Anfahrtsgebiihr und ggf. Reinigungsgebiihr

wieder ab.
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Allgemeine Geschiftsbedingungen:

Bestellung:

Bestellungen sind grundsitzlich bis eine Woche vor dem Liefertermin zu vereinbaren.

Bitte haben Sie Verstindnis dafiir, dass wir bei kurzfristigen Bestellungen (unter einer Woche) nicht unsere
vollstindigen Angebote anbieten kénnen.

A"nderung / Riicktritt von der Bestellung:

Sie haben die Méglichkeit, Anderungen in der Bestellung, wie angegebene Personenzahlen bis zu vier
Werktagen (aufler Samstag) vor Liefertermin noch zu indern, danach kénnen wir keine Anderungen mehr
berticksichtigen. Tritt der Auftraggeber von fest gebuchten Veranstaltungen, Essen oder Leihgegenstinden
(Bestellung) zuriick, ist Galabuffet Partyservice berechtigt wie folgt Aufwandsersatz auf der Grundlage des
Leistungsumfanges zu berechnen. Riickeritt bis drei Tagen vor Auslieferung 10 %, Riickeritt bis zwei Tagen
vor Auslieferung 25 %, Riicktritt bis ein Tag vor Auslieferung 50 % und Riickeritt weniger als 24 Stunden
vor Auslieferung 75 %. Eine Auftragsstornierung hat in jedem Fall schriftlich vom Auftraggeber zu erfolgen.

Lieferung:

Wir liefern taglich von 8.00 Uhr bis 20.00 Uhr, auch an Sonn- und Feiertagen.

Alle vorgenannten Preise sind Abholpreise von der Vorstadtstr. 48 in 44866 Bochum.

Natiirlich liefern wir Ihre Bestellung auch gegen einen geringen Aufpreis! (siche Tabelle Anlieferung).
Bei einem Bestellwert ab 300,- € ist die Anlieferung kostenfrei.

Bezablung:

Bitte haben Sie Verstindnis dafiir, dass unser Personal angewiesen ist nur gegen Barzahlung zu liefern.
Alle hier angegebenen Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

Lieferzusagen beztiglich der Lieferzeit werden wir nach besten Kriften versuchen einzuhalten.
Eventuelle Zeittiberschreitungen berechtigen jedoch nicht zum Auftragsriickeritt, zur Annahme-
verweigerung oder Rechnungsminderung.

Leergutriickgabe:

Alle von uns gelieferten Gegenstinde, welche wir fiir Thr Buftet benétigen, sind in sauberem Zustand
innerhalb von 5 Werktagen, wihrend den Offnungszeiten an uns zuriickzugeben.

Anderenfalls werden die Gegenstinde von uns gegen Berechnung abgeholt.

Ausriistungsgegenstinde:

Fir die leihweise zur Verfuigung gestellten Ausriistungsgegenstande haftet bei Beschadigung
oder Verlust der Besteller.

Die Lieferung von Ausriistungsgegenstinden erfolgt nur mit einer Essensbestellung.

Tipps fiir den Kunden:

- Steckdosenanzahl fiir warme Buffets erfragen/sicherstellen.
- Benotigte Tischlinge fiir das gesamte Essen erfragen/sicherstellen.

Unsere Angebote sind freibleibend. Irrtum vorbehalten!
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Gala Buffer’™

... damit Ihre Feier zum Genuss wird!

Gala Buffer

Vorstadtstrafle 48
44866 Bochum

Tel.: 02327 / 60 54 55
Mobil: 0157 /70 43 22 20

www.galabuffet-partyservice.de

info@galabuffet-partyservice.de



